La mditrise du sourcing

Période de péche
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Période de péche abendante
Période de péche normale
Période de péche faible ou nulle

Environnement du produit B

Matiére premiere travaillée dans
des conditions optimales dans une
usine agrée par Cosmos Foods.
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PAVE DE SAUMON KETA
DU PACIFIQUE - Sans peau, sans aréte

Oncorhynchus keta

Caractéristiques

Origine: Chine
Péché : Océan Pacifique FAO 610u FAQ 67
Engins de péche: Sennes, filets maillants ou filets similaires
Composition : Poisson sauvage , 100% saumon kéta
Présentation: Pavés center cut, 2cm de bande brune
Couleur: Chairrose, 2+ échelle ASMI
Calibre: 140/160g Il existe d’autres calibres
Conditionnement : Cartons de 3 kg net (Il existe d’autres conditionnements)
Conservation: 24 moisa -18°C
Congelé: Mer Terre

Marquage: En conformité avec la législation en vigueur.

Visuel {non contractuel)

Informations complémentaires

Valeurs nutritionnelles pour 100 g. Caractéristiques bactériologiques :
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Valeur énergétique moyenne pour 100 g.
Allergénes :

227 Kcal 0 Kj
? o 4/_ 95 ,,,,,]m e P0|sson

Malgré 'extréme rigueur apportée ala fabrication de ce produit,

ln presence d'arétes ne peut étre totalement écartée.



